PROGRAMA DE VISITAS GUIADAS DEL MUSEU
ETNOLOGIC DE RELLEU.

A.-RUTA GUIADA.

Desde la parada del autobus visitaremos la plaza del pueblo, con su mercado
de fin de semana, la Iglesia, con sus afiadidos e historia, y finalizaremos el
recorrido en el Museo.

B.-LA RUTA DE LOS SENTIDOS.
EL VINO.

Hasta la entrada de la filoxera en Relleu, a principios del siglo XIX, el
vino era uno de los principales productos de consumo y venta del municipio.
Segln se comenta, habia numerosos lugares de elaboracion en la calle que
baja a la plaza, y su cultivo estaba muy extendido.

El vino de la zona mediterranea se caracteriza por su sabor afrutado,
sus intensos aromas de plantas aromaticas y su alta gradacién.

TALLER:

Se realizara una cata de vinos tipicos del Mediterraneo de la bodega “Heretat
de Cesilia” de Novelda. A continuacidn, se realizara otra de la D.O. Ribera del
Duero de la bodega “Prado Rey” para observar la diferencia entre una y otra
variedad.

EL ACEITE Y LA ALMENDRA.

Son los dos productos tipicos de Relleu. Todavia existe una almazara
en el término, aunque a mediados del siglo XX llegd a tener hasta cinco, lo
que indica el grado de produccién y consumo del aceite.

La almendra de Relleu fue una de las mas cotizadas durante el siglo
XX, hasta el punto de enviarse a América. Destacan sus especies “Castellet”
y “Blanqueta”, con las que se elaboran diferentes tipos de pastas y turrén.

TALLER:

Se realizaran dos catas de aceite. La primera sera el de la almazara de Relleu
y la segunda de una particular llamada “Seforio de Relleu”.



LOS EMBUTIDOS.

La realizaciéon de embutidos caseros ha sido algo tipico de la poblacién,
incluida la matanza del cerdo, que se rememora todos los afnos por San
Antonio (mediados de enero).

TALLER:

Se realizard una degustacién de embutido tipico del municipio, elaborado de
forma artesanal.

LAS HIERBAS AROMATICAS O “ESPIRITUOSAS”.

Su recolecciéon ha sido algo comdn desde la Edad Moderna. Las
propiedades que poseen las plantas las hacen aptas para su consuma en
forma de infusiones y tisanas, aunque esta creciendo considerablemente la
elaboracién de licores elaborados a partir de anis y este tipo de plantas.

TALLER:

Se realizara una cata de “herbero”, producto tipico de la montafa alicantina.

TEMPORALIZACION DE LA VISITA:

LLEGADA A RELLEU: 10 h.

LLEGADA AL MUSEO: 11h.

TALLER DE VINO: DE 11h a 11°30 h.

TALLER DE ACEITE Y ALMENDRA: De 11'30 a 12 h.
TALLER DE EMBUTIDOS: De 12 a 12°30 h.

TALLER DE HERBERO: DE 12’30 A 13 h.

La visita finalizard a las 13:30 h.
PRECIO: 15 € por persona.

INCLUYE: Degustaciones, catas, rutas, guia en inglés, entradas, transporte y
visitas.

REALIZACION DE LAS VISITAS: Sébado (se pueden concertar otro dia)



MAS INFORMACION EN:

www.museuderelleu.org

CONTACTO:

645 128 315 (Pepe Daniel, director del Museo)
96 685 60 41 (Ajuntament)

josep_senabre@hotmail.com
info@museuderelleu.org
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